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オフェリア

シ ス テ ム キ ッ チ ン

W=2550ｍｍ×D=650ｍｍ×Ｈ=850ｍｍ ※写真はイメージです。

I 型プラン01PLAN

レンジフードファン

水栓

食器洗い乾燥機

加熱調理機器

シンク

フロアキャビネット

足元スライドタイプ
ストック類や普段使わ
ない物を分類して収納
できます。

ソフトクローズレール仕様
引出しにかかる力を自動調節して
静かに閉まり中の収納物もダメー
ジがなく安心です。

各製品について
詳しくは

Webサイトを
ご覧ください

WEB

汚れやすいキッチンの扉もメラミン化粧板なら、サッと拭くだけできれいに。

高圧メラミン面材の特徴

本物の木目を想わせる、最高級クラスの扉面材。高圧プレス製法から生まれる
メラミン化粧板は抜群の耐久性を持ち、いつまでも美しい外観を保ちます。

硬く丈夫なので、衝撃や磨耗
に強く、キズもつきにくい素
材です。

酒、油、しょう油はもちろん
のこと、家庭用薬品類、石鹸
などに対しても、強い耐性を
持っています。

水や汚れをはじくので、ぬれ
た布でサッと拭くだけで汚れ
がとれ、衛生的です。

高い強度 汚れに強い 水をはじく

※写真はイメージです。

表面硬度が7H~9Hと硬く丈夫！
樹脂のスプーンでごしごしこすっても傷が
つきません。

扉についた油・しょうゆ等の汚れや、水滴が
染み込まないので、サッと拭くだけできれい
になります。

汚れてもサッとひと拭き
「ホーロー底板」

引出しの底板も高品位ホーロー。
醤油染みなども水拭きで汚れが落ちます。

ホーロー製の整流板でお手入れをしやすい
スタンダードモデル

VUA

いつまでも色あせず、耐久性バツグン。

アクリル人造大理石シンク

ホワイト

グレー
小物置き(標準装備)ベージュ

ワークトップの色と同系色で合わせられる
ので、インテリアにしっかり馴染みます。

浄水機能付きハンドシャワー水栓

JY296MN-9NTNT2

除去物質：16物質

EW-45R2SM
(浅型／フレームレスタイプ)
操作部：シルバー

食器収納容量
40点

除菌洗浄・除菌乾燥など、
7種類の機能を搭載。
フレームレスタイプなので
見た目もスッキリ。

6
コース

別途
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オフェリア

システムキッチン

扉カラー オレフィンシート

扉カラー DAPコート

高圧メラミン面材の特徴

本物の木目を想わせる、最高級クラスの扉面材。高圧プレス製法から生まれる
メラミン化粧板は抜群の耐久性を持ち、いつまでも美しい外観を保ちます。

引手

硬く丈夫なので、衝撃や磨耗
に強く、キズもつきにくい素
材です。

酒、油、しょう油はもちろん
のこと、家庭用薬品類、石鹸
などに対しても、強い耐性を
持っています。

水や汚れをはじくので、ぬれ
た布でサッと拭くだけで汚れ
がとれ、より衛生的です。

高い強度 汚れに強い 水をはじく

アクリル人造大理石
最高級クラスの人造大理石ならではの落ち着いた雰囲気と滑らかな質感。上質なキッチン空間を
演出します。

ソリッドベージュ ソリッドライトグレー ソリッドホワイト

扉カラー 高圧メラミン化粧板

●鏡面

AU-10187CM

JCU10238C TJK10240CTJK10239C

●マット

TXU6301CT74

TJK10235C

TYU18003C

TXU6115CT74

TYU18100C

TXU6116CT74

TJK18349C

TJK2680C

TXU6607CT74

TJK10052C

JK-800C

TYU10325C

ワークトップ 小引出カラー台輪カラー

ダークブラウン

ホワイト

扉面材

memo

●レール引手 ●ハンドル引手 ●J型引手

シルバー ブラック シルバー ブラック

シルバー ブラックパールブラウン パールホワイト パールベージュ

GSシリーズ

11093シリーズ

アルミレール引手

七宝レール引手

ブロンズ

ホーローキッチンパネル Hタイプ

汚れやすいコンロまわりもホーローキッチンパネルなら安心。 ※オプション

表面がガラス質なので、汚れや・湿気・ニオイをガード。
付着した油汚れも水拭きでサッと落とせます。

HRW：ロッシュホワイト HRB：ロッシュベージュ HNW：マイルドホワイト HNB：ライトベージュ

動画でﾁｪｯｸ！

カラーシミュレーションで
コーディネートを

チェック！

WEB

※ﾚｰﾙ引手(ﾌﾞﾗｯｸ)・J型引手は メラミン化粧板のみ対応します。
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H70・90cm※H90㎝は奥行深型設定なし

60・75・90cm 1・2・3個

ダストボックス

高さ85cmタイプ 高さ104cmタイプ

システムキッチン 周辺収納
オフェリア

1段引出し＋観音開き扉

スライド

3段引出し 1段引出し＋オープン ワゴン収納 1段引出し＋観音開き扉 4段引出し

観音開き扉 スライド オープン ワゴン収納

1段引出し＋オープン

棚板（※間口
90cmタイプ
は棚板仕様）

内引出し

アルミ枠：シルバー／
樹脂板：半透明ホワイト

アルミ枠：ブラック／
樹脂板：ダークブラウン

木枠樹脂板扉
1段引出し+扉

木枠樹脂板扉
3段引出し

ｱﾙﾐ枠樹脂板扉
1段引出し+扉

ｱﾙﾐ枠樹脂板扉
3段引出し

扉面材仕様
1段引出し+扉

扉面材仕様
3段引出し

上部引戸仕様
1段引出し+扉

上部引戸仕様
3段引出し

フル引戸仕様

アルミ枠樹脂板扉タイプ

アルミ枠：シルバー／
樹脂板：半透明ホワイト

アルミ枠：ブラック／
樹脂板：ダークブラウン

木枠樹脂板扉タイプ扉面材タイプ

カップボード 正面図

天井高さCH＝ 吊戸下端FL+

※商品の番号と間口・壁・EPを記載ください※

① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨ ⑨

⑩

※アルミ枠の場合指定

⑪ ⑫ ⑬ ⑭

⑱ ⑲ ⑳ ㉑ ㉒

⑮ ⑯ ⑰

㉓ ㉔ ㉕ ㉖

※商品の材質・
有効寸法は
こちら

※引手対応長さ

一覧はこちら

45・60・75・90cm※45cmは3段引出しのみ 90cm 90・120cm

45・60・75・90cm※45cmは3段引出し/4段引出しのみ

H50・70・90cm

㉗

H50・70cm

底面ホーローカバー吊戸タイプ

別色：本体同色■扉

別色：本体同色■引手

別色：本体同色■カウンター

別色：ﾀﾞｰｸﾌﾞﾗｳﾝ・ホワイト本体同色■台輪

別仕様：本体同仕様■レール

有り無し■ホーロー底板

55cm（ｴﾝﾄﾞﾊﾟﾈﾙ必須）45cm■奥行き

有り（家電収納のみ対応）無し■蒸気排出ﾕﾆｯﾄ

有り無し■吊戸下ﾎｰﾛｰﾊﾟﾈﾙ

有り（色： ）無し■天井幕板

トールユニット一覧 ※以下表は対応間口を表記しています

カウンターユニット一覧 ※以下表は対応間口を表記しています

吊戸棚一覧 ※以下表は対応高さを表記しています

※対応間口・奥行き等詳細は弊社事務所またはショールームにてご確認ください

高さ85cm（家電収納）タイプ 高さ104cm（家電収納）タイプ

※間口60cmは
最大2個まで

㉗扉面材
タイプ

㉘木枠樹脂
板扉

㉙アルミ枠樹脂
板扉

㉚ ※ダウンライト付
（電球・白昼色）

㉚扉面材タイプ

㉛木枠樹脂
板扉

㉜アルミ枠樹脂
板扉

※ｵﾌﾟｼｮﾝ※



作成日 御問合No.

2024年6月18日

＊掲載の画像はイメージです。印刷のため実際の色とは多少異なっております。商品によっては、改良などにより、仕様やカラー等に変更が生じる場合がございます。ご注文の際は、お見積り・カタログにてご確認ください。
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担当者

池永 健太郎

株式会社 ハウステック

株式会社 アーバンライク



IHクッキングヒーター 2口IH+ラジエント [Lシリーズ]

鉄・ステンレス対応

幅60cmタイプ

KZ-L32AST

写真は KZ-L32AS
（ブラック／ライトグレー）

鉄・ステンレス対応

幅60cmタイプ

鉄・ステンレス対応

幅60cmタイプ

KZ-L32AK
（ブラック／ブラック）

本体希望小売価格

オープン価格※

KZ-L32AS
（ブラック／ライトグレー）

本体希望小売価格

オープン価格※

KZ-L32AST
（シルバー／ライトグレー）

本体希望小売価格

オープン価格※

グリル皿タイプのスタンダードモデル

切身／干物

●イメージ図

自動調理で
焼き魚をかんたん調理

手動調理は
火力も時間もお好みで

両面焼きで裏返す手間なし！
こんがりおいしく焼ける！

つけ焼き 生・姿焼き 焼きおにぎり

焼き網なしで
調理後のお手入れも

かんたん

洗い物は、グリル皿
1枚でOK。

グリル、
後ろヒーターの

操作部が独立!
使い勝手UP!

■天面操作部の表示と調理例

新制御方式と独立した操作表示で、

グリルと後ろヒーターの
同時使用ができ、効率よく調理

トッププレート

グリル

炒め物
（チャーハン、
野菜炒めなど）

焼き魚
（塩鮭、塩さば、
アジの開きなど）

汁物あたため
（みそ汁、すまし汁、
スープなど）

揚げ物
（天ぷら、コロッケ、
とんかつなど）

NEW

※左右IHを同時使用する場合、合計3.2kW以下になるよう、自動で火力を調整します

光・揚げ物温度調節（右IH）

底径12cmの小鍋も使えるので、200gの少量油でも、食材がひたる

程度（1cm以上）の深さに。お弁当のおかずづくりなど、少量を揚げ

たいときに便利です。

他にも使いやすい機能がたくさん！

トッププレート

グリル左IH 右IH後ろヒーター
（ラジエントヒーター）

下ヒーターに油があたらず、

油煙が発生しづらい

後ろヒーター

焼き網なしのグリル皿タイプで、

お手入れ性が向上した新グリル グリルNEW

フライパンでも
揚げ物が可能！

+18,600円（税抜) +18,600円（税抜)
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